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Le poeme en bouteille

Que mon
Flacon
Me semble bon;
Sans lui
L “ennui
Me nuit,
Me suit;
Je sens
Mourants
Pesants
Quand je le tiens
Dieu que je suis bien!
Que son aspect est agréable!
Que je fais cas de ses divers présents!
C"est de son sein fécond et de ses he
Que coule ce nectar si doux, si délectable,
Qui rend dans |l es esprits tous |l es cca
Cher objet de mes voeux tu fais toute m
TantQuemonc ceur vivra de tes charmants bien
Il saura conserver la fidele mémoire,
Ma muse a te louer se consacre a jamais,
Tant6t dans un caveau et tantdt sous ma treille
Répétera cent fois cette aimable chanson;
Regne sans fin ma charmante bouteille,
Régne sans cesse, mon cher flacon.

Charles-Francois Panard

Wat is wijn?

Een vraag,
die men kan
beantwoorden
op vele
manieren,
afhankelijk
van karakter, temperament,
levensbeschouwingen.
Een dichterlijke zal dromerig zeggen, wijn
dat is gebottelde zonneschijn, of,
wijn is het donkere hartenbloed van
moeder aarde. Een mysticus zal antwoorden,
wijn is de troost die God de
mensheid na de zondvloed gegeven
heeft, de glimlach, die de hemel elk jaar
weer schenkt aan een verdorven wereld.
Een levensgenieter ziet in wijn een verrukking
VOor 00g, neus en tong, een subtiel
en edel genot voor geest en lichaam.
En voor een nuchterling is wijn slechts
gegist druivensap, dat bestaat uit water,
alcohol en nog wat vluchtige en vaste
stoffen die smaak, geur en kleur bepalen.
Allemaal hebben ze gelijk, want

wijn is dit alles en
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Prixy Frovincial.

Wijnkaart

Carte

des vins

Wine-list
Weinkarte




In 2006 hadden wij het idee om grote wijnen terug op restaurant betaalbaar te
maken. De formule was de aankoopprijs met een toeslag voor de bediening te
voorzien. Het werd een groot succes.

Dit jaar vieren wij ons 30 jarig bestaan.

Een reden om terug met een nieuw idee te komen om het tafelgenoegen te verhogen
en geen tijd te verliezen naar het zoeken van de ideale wijn. Buiten het groot
assortiment per glas hebben wij de wijnen die ons bekoren nu met een hartje bedacht
en dit ook naar ieders beurs.

@

En 2006, nous avons eu l'idée de faire un prix raisonnable pour les grands vins au
restaurant. La formule étais le prix d'achat plus une bonification pour le service. Ca
a été un grand succes.

Cette année nous fétons notre 30 'anniversaire.

Une raison pour avoir une nouvelle idée pour augmenter les plaisir de la table et ne
pas perdre de temps a la recherche du vin idéal.

En plus d“"une grandes vari été servi

qui nous charment et ceci selon chacun ses désirs.

A

I n 2006 exclusive wines we
great success.

This year we are celebrating our 30th anniversary.

With this in mind we still offer a large range of wines per glass and many of our
favourite wines are now indicated with a heart, to suit every ones pocket.

A

In 2006 hatten wir die ldee, exklusive Weine zu verninftigen Preisen im Restaurant
anzubieten. Die Formel war Einkaufspreis plus ein Zuschlag fir den Service. Das war

ein groRer Erfolg.
In diesem Jahr feiern wir unser 30-jahriges Jubildum.

Ein Grund fur eine neue Idee um das Tafelerlebnis weiter zu steigern und die Suche
nach einem perfekt passenden Wein zu verklrzen. Wir bieten weiterhin eine grof3e
Vielzahl von Weinen pro Glas an und unsere bevorzugten Weine sind jetzt mit einem

Herzen gekennzeichnet.(, passend fir jeden Geldbeutel).
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Onze Wijnsuqgestie Notre suggestion de vins
Wine suggestion Weinvorschlage

Prijs per glas Price by the glass Prix par verre Preis pro Glas

Aperitief Apéritif Aperitif Aperitif

Sherry Emilio Lustau - Light Manzanilla « Papirusa »
Sherry Emilio Lustau - Light Fino « Jarana »
Porto Niepoort - Late bottled Vintage 2005

00 00 OO

a db b db dh dh

Prosecco De Favori Spumanti Nera brut 10
Champagne Drappier brut rosé 12
Champagne Gosset brut Excellence 14
Witte wijnen Les blancs  White wine  Weil3e Weine
TourdeSaint-Pr ei gnan “ 08 S a u vlanguaedocn € 6
Este Blanco® D Almeria Espaiia € 6
Chenin Blanc "“O07 S a a rBoutMAfdcd e | Eer

Hautes Cotesd e N 08i Diorsaine"Nudant Bourgogne €7
Salamandus Riesling Tr ®eutschland “ 0 & We i nc
Soave Cl aSasMichae»“ 0 8 « [talia - Veneto € 7

Sancer rLePoussiz 8 de Ladoucette Loire €9
Rosé wijnen Les rosées Rosé wine Rose Weine
Cl airet de Chateau PalBoadeaux' 09 € 6
El oro Rosato "09 SRudinil 1 a € 8
Rode wijnen Les rouges Red wine Rote Weine
Terrazza "“07 -Medou | a Corsica Ni cl€l udci u
Mar sel an *“ 07 Les Gr armjagtss d" O€ 6

Finca Sobreno "“O05 r oblEgpafa Tor o € 6
Rosso Piceno Superior e Itgli® 6 « €6 Tor
Di emersfontein "“09 Pi Sauth Africe €St &l |
Mi gl 1 ar irazaStelle@&&ch Sh i South Africa €9
Domaine Clavel * 0 TCopa& Santa » Coteaux du Languedoc € 9

roi
er

Zoete wijnen Les moelleux Sweet wines SiuRRe Weine

Coteaux du Layon "08 « Chateau €de 8l a |

Saint-Al b er«Ba“r i g &lecdoh DS J.L. Argel € 10
Ra st e a 8igndtuge8 — VindDoux Naturel de la Cave de Rasteau € 8
Banyuls Rimage “ 85 Cellier &esl2T e mg
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Les magnums, les doubles magnums
et les impeériales

Italia : Verona

@

« ¥ 2/1 Prosecco Cornaro  Vino Frizzanti Colli Trevigani € 65

Les vins rouges

Bordeaux

6/ 1 Chateau Marti nevargaux® 8 3
4/1 Chateau de Fieuzal “ 98 Gr and Rassao-Leognan
2/ 1 Chateau Bois dwédcoc " 95
21/ 1 Chat eau Car i g rfaQOdtestleB&deaux
21 Chateau Montj ouan 1°Cot& de Bordeaux
21 Chat eau J dhvéePresiges» Bdrdeaux«
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Languedoc - Roussillon

2/ 1 Chateau de Lascaux " 93 € NARI e
2/ 1 Domaine de Reégis Boucabei€l | 660" 0

Italia : Plemonte & Veneto
2/ 1 Barbera del Mo n f MorandaSilvao “ O & 65

21 Ross o Toscana®"4#® Ob s e s svigmmaggio €110
4/1 Val pol i Capitel dela Cfodard Montresor €180
4/1 Castello di Mona Lisa * ®Chianti Classico  Vignamaggio €192
Chili

21 Car menére Reser va “SdnhtéCarolina € 60
21 Al'tair “ 03 Vigna Altair €250
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Champagne

Comte Audoin de Dampierre brut « Cuvée des Ambassadeurs »
Lanson brut « Black Label »
Besserat de Bellefon brut « Cuvee des Moines »
Pommery brut « Apanage »
Pommery brut « Summertime »
Ruinart brut

Bollinger brut « Cuvee Spéciale »
Gosset brut « Excellence »

Gosset brut « Grande Réserve »

Les millésimeés et grandes cuvées

Lanson “97 brut « Gold Label »
Franck Pascal " 0Bt « Cuvée Emeric »
Comte Audoin de brita Family ®aserveGrahddCl »
Comte Audoin de DaRrestigeGrandeCru Fi&l »
Pommery " 98 brut « Cuvée Louise »
Veuve Clicquot Brotn s & tadsramle Danie9 5
Tai ttinger Col | érott i &Rausthénleerg »

Les champagnes rosés

Drapier brut rosé

Meéthode Traditionnelle

Vignoble des Agaises «Cuvée Seigneur Ruffus» brut Belgié
Schorpion brut nature Belgié
Meerdael brut Chardonnay Belgié

% Cava Gran Reserva Bodega Bohigas  Catalonié  Espafia
Prosecco De Favori Spumanti Nera brut Veneto Italia
Pinot Noi rFels " 05 ( Se kt ) Osterreich
Traminer “06 (Sekt) St stenrdicly e r
Zwe i g @ (Rote Sekt) Sieiniger Osterreich
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_es vins moelleux

Loire
Quarts-de-Ch au me “ 7 8 Domaine Des Baumard
Bonnezeaux " 96 Chateaude Fesles

Vouvray Reserve
Cot eaux du L awydelaMulorthi8re »«GuyCShgétt e

Bordeaux

Cuvée Passion de Cl Sasermnes t+BarSac®® 7
Chateau de | a Sal agr eMontbazillac

Pacherenc du Vic Bilh

% Saint-Albert® O«4Bar r i g &lecdoh OUS J.L. Argel

€ 60
€ 72

Bokkau« CI|l os Nauc&Ei n 5%

€ 45

Fr€e. 7%01i z €
€ 40

€ 60
De halve flessen Les demi-bouteilles

Loire

Y% Quarts-de-Ch aume * 82 Domaine des Baumard € 40

50c,Vouvray "85 Ne c t a rde Ladoucette € 35

Jura

Yo Arbois Vin de Pai IDbmaine’A9ridsot € 45

Y% ArboisVi n de Paill e * 9 Bomaine Ligier € 46

Cotes de Duras & Monbazillac

50c. Cl os du GCauléaQuentin»" 9 7 € 60
%50 cl. Chateau Tirecul La Graviére * ® «Cuvée Madame » €98

Switzerland & Osterreich

Yo « Mitis»  * \dalhis J.-R. Germanier € 40

Y Weiser Burgunder Trockenbeerenauslese * ®  Leth € 45

Italia & Espana

50c.Moschi oni Phriglio | i t  “Maclile Moschioni € 85

Yo Monastrell Jimdl3 [Alceiioc e (r olg )8

South Africa

50 cl. Klein Constanti a2 “ O Klein Constantia Estate € 7 8



Alsace

Riesling
%Ri es|

i ng “01 « Clos Chateau [¥4senbo

_oire blancs

Pouilly-F u mé  Bafbr2de l«» Chateau de Nozet € 85
Pouilly-F u m & « 200" Vendange » de Ladoucette € 65
Pouilly-F u mé/ * 0 de Ladoucette € 48
Fume de Pouilly * ® Dageneau € 72
S an c 68 «rLaPoussie » de Ladoucette € 45
S anc er rHeutdé |8 P®ussie x de Ladoucette € 85
Sancerre « La Bourgeoise» “ 0 6 H. Bourgeois € 50
Sancer rGandé Qe » « Comte Lafond € 65
Sancerre "07 Comte Lafond € 52
Sancer«CevéeLdide » Les celliers de la Pauline € 40
Chi n o nCuVé®ishtoine = B. & P. Lambert € 40
Bordeaux blancs
Chateau Monbousquet “01 € 120

%Les Char mes Godar d “ Oisolas Thienpont € 50

Graves - Pessac-Léognan

Chéat eau Ch a @uvée Qarolinerme Ggs « € 46
Clos Floridéne * 0 7 Graves € 52
Chateau Smith-Haut-L a f i5tGEC " 0 Pessac-Leognan €115
Chéateau Olivier * ®GCC Pessac-Leognan € 58
Chateau Carbonni eux 'P&sdc-Ledndd € 65



Bourgogne blancs

%C h ab bilSCru «Vaillons » Dom. Billaud Simon € 56
Chablis 7" 10' Cru « Beauroy » A. & D. Dauvissat € 52
Ch a b IBi15Cru «Fourchaume » Louis Moreau € 58
Pouilly Fuissé * D« Au Métertiére » Domaine Cordier € 65
Pouilly Fuissé * ®« Vieilles Vignes Lamure » Domaine Romanin € 45
Corton Charlemagne * ® Grand Cru Domaine Nudant € 95
Meursault Désirée * ® Comptes Lafon €195
Meursault® 0 4 Cru «L a Go ut»t e M. Gaunoux €165
Me ur s & udLes Cased Tétes » Maison Deux Montille € 75
Me ur s & udCtos dg 1®Velle » Chateau de la Velle € 55
Pernand Vergelesses ,, ® 1% Cru « Sous Fretille » Deux Montille €70
L a d o 6 IX Crii «OLes Gréchons » Domaine Nudant € 55
Chassagne-Montrachet * D Henri Boillot € 85
Rully, ® 1¥ Cru « Raclot » Domaine Jacqueson € 58
Puligny-Mont rachet * 08 Domaine Michelot € 68
Saint-Aubin * ®1* Cru « En Remilly » Domaine Langoureau € 2 5

Cotes du Rhone blancs

Chateauneuf-du-Pape

Chateau Rayas Réserve “00 €175

Domaine Roger Perrin® 0 8 € 48
Jura

Arbois Vin Jaune “ 88 DomaineA. Tissot € 60

Arbois Vin Jaune “ 91 DomaineLigier € 60

Chateau Chalon "91 Jean Macle € 85

Chat eau Chal on " 92 Jean Macle € 90

Vin Jaune "93 “Réser \ChaVMemtu MU Z#Bd'1 e

Limoux

Grand Char d clocheaVMilledie®»7 (O) « € 50

Gr and Char d &lcheaSaint-Caad»(O) « € 50
Grand ChaCtdCioomnay ROuf $(Mpc d* Au dEe 50
Grand Chardonnay * 99(H) « Cl ocEher50Mor
Grand Chardonnay -M&th»((A) « Cl ocElb@r Sai
Gr and Char d &lcheaPaulighed>2(0) Selectior\VVS € 50

Gr and Char«Clnoncahye r* OR4o0 wiM) iSéectiond/VA€ d e5 0
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LOH®r aul t

Moulin de Gassac «Elise »* 0 GQuvée Spéciale Helios 2A € 4 2
Belgié
Mul | er T haCuvép hise» Linderder Dom. Tempelberg € 40
Deutschland
Monziger Riesling Kabinett  “ (Ndghe Emrich Schonleber € 32
Sal amandus Riesling WWeiogat Kmgling © 0 & 35 Mo s el
Switzerland
Petite Ar viVales “ 03 René Fabre & Fils € 45
Osterreich

Griner Veltliner “ 06 WeingutlLeth € 38

Gr iner V7 Laisiunmweiegarten” 0 Weingut Steiniger € 40

Griuner VeGrandGriner “ 06 Weingut Steiniger € 45

Malta
Antonin blanc “ Marsovin Ramlay Valley Estaye € 60
Espana

Milmanda“ 0 3 T o r r Reredes € 60

Fransola "04 Pemedes e s € 40
%Este Blanco “06 Almeria € 35

Terras08Gauda * Rias Baixas € 42

Terras Gauda Etiquetta Negra“07 Rias Baixas € 5 6
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Italia

Mos cat o d PigkdetGioie » (rBodlleux) « Asti € 35
Conte della Vipera “02 Toscana Antinori € 65
Verdicchio dei Castelli di Jesi © 0«8_e Vaglie » Marche Santa Barbara € 8 3
% Soave Cl xstsforte»o Vdhelo GrazianoPra € 42
Soave Cl &SasMiceae» Vén&o Ca" Ruga€g€aes
Fal er «leTofri®9 Marche Tenuta Cocci Grifoni € 32

Col | e Vec c h-iPaorifioONarche O f Tenutd @occi Grifoni € 4 2
Ca" Del Bosco " 03omba@iar t e fCrad Deé Bo8 &0
Ca“Del Boscmay * O Rombafdia ar dda*"“ De | BO8s co

Roero Arnei s * 0 Piemonte Cascina des Pozzo € 35
Gai a & Rey * 07 Pichiorder d o n rGayy €185
%Pi not Grigio delAlko®digéal | &alléIsaraor c € 45 0 8

Fiano di Avel |l i @aonpakia | i e dJrciuofo0 6 € 50
Stellato * & Vermentino Sardegna Pala di Mario Pala € 45
Chardonnay “ 06 Sicilia Planeta € 65
Cometa™ 0 6 Fi ano Sicilia Planeta € 50

New Zealand

% Sauvi g rRiameer BIOCK 3 » Marlborough Saint-Clair € 48

South Africa

Sauvi dg/n loifafrofn Btone Springfield Springfield Estate € 2 4

CheninBlanc“ D Saam Middelberg € 35

Chardonnay * & Dombeya € 5 4

Chenin Blanc “09 Perdeberg € 30
California

Pahlmeyer Chardonnay “ D Napa Valley € 90

12



_es vinsS rosés

Loire

S a n ¢ 68 «rL&Poussie »

Provence - Bellet

Chateau de Sell e

de Ladoucette

06 Domaine Oft
La Croix de Pr ovence Ddmére LaCroix

Bordeaux
La Rosée de Monbousquet
@;Clairet de Chateau Pabus
Italia
@;Eloro Ro Sialiao " 09 Rudini

13
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€ 45

€ 40

60

35



Chateau CarPripaman “ 05 1% Cdtes de Bordeaux
Premier vin du Chateau Pitray “05 Cotes de Castillon
«*Domai ne d""Mruvée Prestigew 1% Cotes de Blaye
%L “ AsJ adbea 6t as 0 Bordeaux
Chat eau P Guvéa gatisse® 7 « Bordeaux
Chateau Prieure Sainte-Anne “ ® Bordeaux
Graves

@

Bordeaux rouges

Chat eau J & hveedrestge» “ 0 5 Berdeaux

Pessac-Léognan

La Chapelle de la Mission Haut-Brion * ®
Chateau Pape Clément * £ Grand Cru Classé

Haut-Meédoc

«* La Quintessence du Chateau Sipian “98
Chateau Mill e Roses " 03
Chéteau Sociando Mallet *
Margaux
Chateau Labégorce Zédé
Pauillac
Chéteau Pichon-Longuevi | | eGraBdeCru€lassé * 0 1
Chéteau Lynch-Bages *“ 04 Grand Cru Classé
Chéateau Clerc Milon * Grand Cru Classé
Chateau Haut-Bages-L i b ér al " @abd Cru Classé

La ChapelledeBa gebs * O

St. Estephe
ChiteauCosLabo6y *“ O Grand Cru Classé

Moulis

Chateau Dutr uch2 GrCma Bodrgediso u |

14
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€ 36
€ 54
€ 36

€ 38
€ 45

€ 36

€ 65
€145

€ 60

€ 34
€120
€ 65
€ 56
€ 42

€ 58

€D 4



Pomerol

Chateau Trotanoy “02

Chéteau La Croix Saint-Georges * ®

Chateau Certan Marzelle " 06
Chateau De Sales "06

Duo

o La

de Conseill ante "“07

alande-Pomerol - Fronsac

Pigniere de | a Se LaawdePome@l4

Chateau La FIl eur d e BaandaRorderol* O 6
Chateau Les Trois Cr drongac * 03

Saint-Emilion

Chéteau La Confession “03 Grand Cru
Chéteau Canon La Gaffeliere " © Grand Cru Classé
Chéteau Troplong Mondot “ © Grand Cru Classé
Chéteau Grand Corbin-D e s p a § n e GrdndCru Classé
ChatteauQui naul t“04L * E n cGramdsCru
Chéteau Croque Michotte “04 Grand Cru
Ardomes de Pavie " Grand Cru

Angél i gue de MonboQuasdfCwet “ 06

Montagne-Saint-Emilion

Chateau Rocher Corbin "01

Les Loilre
Menetou-S a | o n Le§ Réndrdiekes »  Domaine Philippe Gilbert
Saint-Nicolas de Bourgeuil  * 0 5 Domaine du Rochuard
Sancerre « La Bourgeoise» “ 0 5 H. Bourgeois

15
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Bourgogne rouges

Morey-St-Deni s “ 00 Joseph Drouhin € 48
Aloxe-Corton * B« Clos de la Boulotte » Domaine Nudant € 60
Chambolle-Musi gny " 06 Domaine Nudant € 6 5
Vosne-Romanée " 0 6 Domaine Nudant € 65

% L a d a0b xCuvEe Greta Buysse » Domaine Nudant € 50
L a d o6 1XCru «OLa Corvée » Domaine Nudant € 5 5
B e a u n eViefll®\Agne«le Saint-Désiré » Chateau de la Velle € 52
B e a u n e°®CtulBlarconnets» Chateau de la Velle € 56
Savigny-lessBeaune " 06 Chateau de la Velle € 48

|_es Beaujolais
Beaujolais “ ® Volaine Dom. de la Fond Moiroux € 30
Br ou08IVolayne Dom. de la Fond Moiroux € 36
_es CoOtes du Rhone
Cote du Rhéne « Saint-Esprit» * D Domaine Delas € 35
Gigondas
%’Prestige desHautesGar ri gues * 0$ntaDuc € 55

Crozes Hermitage
Crozes Hermitage « Cuvée Christophe » “ 0 7 Domai ne & &&s5 Rem
Hermitage
Hermitage « Arena Mica» 6° 0 J. Boutin € 65

Chateauneuf-du-Pape

Domaine Perrin® 0 6 € 50
Domaine Perrin « Reserve des Vieilles Vignes» * 0 6 € 65
Chéateau de Beaucastel * D € 95
Chateau Rayas Réservé " 0 2 €150
Chiteau Rayas Réservé "0 €175

16



Les Cotes du Ventoux

«AmonPere» “ 05 Domaine Chasson € 30
L Blérault

Moulin de Gassac Elise © 0 GQuvée Speciale Helios 2A € 4 2

Moulin de Gassac Albaran * 0 Guvée Spéciale Helios 2A € 4 2

Mas de Daumas Gassac * 0 @Guvée Spéciale Helios 2A € 80

Languedoc et Roussillon

Domaine Clavel * 0 1Les &arrigues » Coteaux du Languedoc € 50
“L*"insouci aiMalét * 02 Cotes$HaRoudsdlon € 4 2
Mon Seul Réve * ® Bernard Magrez Cotes du Roussillon € 68
Chéateau de Saint-Pr ei gnan * 05 CoteauxduLanguedoc € 30
LesSer ot t«daGrahgl dg Quatre Sous» Pay s d" Oc € 40
Domai ne U®«CQuvéeleod C Cité de Carcassone € 30
Sanguis Christi Brughensis Dom. Lauri-Fleur Pays d* Oc £ 55
% Domaine Clavel * D« Copa Santa » Coteaux du Languedoc € 45
Chéteau de Saint-Series * DDomaine Roux Coteaux du Languedoc € 35

Pays Duch® Do0oUz

Alibi * 9 Domaine Lous Grezes € 45
Alicante “ 9 Domaine Lous Grezes € 42
Treesor “04 Domaine Lous Grezes € 40

Banyuls et Rasteau

Banyuls R. M. J. « Vieilles Vignes»*" 7 6 A. Parcé € 68

Ri matge “ 85 Cellier des Templiers € 58

Ra st e a 8igndtuge 8 « Cave de Rasteau € 40
Madiran

Chapelle Lenclos *“01 € 35

17



Espana

Penedes
Mas La Plana "“00 Calda@resnet SauwiSg non
%Ma s B @rPmat Nolr Torres € 50
Atrium® 0 3 Mer | ot Torres € 35
Priorato
Fra Fulco " 97 Fra Fulco € 75
Les Terrasses "“00 Alvaro Palacios € 70
Terrad “ HO D Cellar Ardevol € 75
Clos Magador “ 02 Renée Barbier € 95
Per Martina de PorremPam " 05 € 75
Clos de Tafall “ Bullas € 45
Costers del Segre - Tarragona - Navarrai Costa Brava
“1780” “ 9 6Costers del Segre Castell del Remei € 48
“Cér vol es” Cosergdel Segre Celler de Cantonella € 42
“L" AV Arruf i " " 06 Terra Al €45
Javier Asensi o Cri an ZAsencib e € 28
«Mas Estela»“ 0 3  Costa Brava Vinya Selva de Mar € 52
Rioja
Reserva Especial * 9 4 Artadi € 150
“Ostatu” AlavessaRe s ersva "0 Ostatu € 50
Al ma de Tobia " 04 F dobim . Barr i c€a&0
Finca Al l ende Cal var iCdvarioO 1 € 112
Montsant
%Etim “00 Syrah Etim € 42
Tossals "04 Tossals € 50

Castilla - La Mancha - Murcia

Emér i tus " 97 Domi ni o MhrguesdesGrinde p u€és a 7 5
Partal« Vi n dSAd0@r Batzella € 42
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Espana

Castillay Leon
PrietoPicudo " 01 Dehesia de Rubiales € 38

“T” TO6®I nos Bodegas Torinos € 52

Ribera del Duero

Pesquera Crianza " AkjandracGermndez Re s er vial
Al enza " 95 C o ARjandrooFeriarelez Ha z &€ 95
Carmel o Rodero Cri &od@oa " 99 € 47
TamaralReser va " 01 Tamaral € 48
Chafandin® 0 3 Del Jaro € 88
Celeste "04 Torres € 36
“Marqués dri A0B2 a | 1 &randes Bodegas € 5
Montecastro “06 Bodegas Montecastro € 6
Toro
Wences 99 Bodegas Vega Sauco €75
Gago " 01 Gago € 40
Dehesa Gago " 02 Gago € 32
Spiritus Sancti " 0 %érard Depardieu € 90
ElIAlbarEx cel enci a * 03 Frangois Lurton € 65
Condesade Ramon* 0 4 Cr i an Ramon € 35
Paciencia *“04 Bernard Magrez € 7
Finca Sobreno * ® roble Sobreno € 30
Cigales

%Santa Maria “02 CriSatalasia t i nt o € 32
Aragon
“Care Finca Bd&ncal 8alégas Anadasser va € 52
“Care” TBrinena Bodegas Afiadas € 32
Utiel
L*“Angel et d*" Or “ 02 Bodégas Pakbneraz a EI16%
Alicante - Les Balears
Cabernet-Sa uvi gnon/ Shi MBadegas Enriguediendoaa “ %€9 3 8
An Negra "00 Bodegas Anima Negra € 50
An/ 2 " 01 Bodegas Anima Negra € 40
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Italia

Friuli

Veneto

Val pol 4 ¢MontiGarbi$ 0 Veneto Sant* Ant oni o € 38
Val pol b Capitelldela Cfodara Veneto  Montresor € 45

Emilia romagna

Luna Nuova "01 San Valentino € 60

TignanMell o “0 Antinori €102

Abruzzo

I Cenacolo de || a MéatnSHefamt e * 9 & 36

Escol Montepulcianod “ Abr uz z o “ 0San Lorenzo € 6 5

Lazio

Villa Tulino "97 Colle di Maggio € 43

Pila

Col | i P e rAuiggatore» * 03 « Goretti € 40

Rosso di Mo hetMerd Sarbcene» “ 0 1 Goretti € 48

Marche

Of fi da R &rdane»” 0 3 Tenuta Cocci Grifoni € 65
% Rosso Piceno Superiore “05 « Le Torri » Tenuta Cocci Grifoni € 35

Piemonte

Barolo * ®« Cannubi » GB Burlotto € 75

Barbera del Monf er r a tMorando@iblvio € 35

Barbera del Monferrato Sup. * O«A_e Coste » Morando Silvio € 45

Bar ber a dO0“@Ssltfii eSruap”. Marchesi Alfieri € 65

Monpra * 98 Conterno Fantino € 52
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Umbria

21

Montefalco Sagrantino Secco “05 Francesco Botti € 68
“Gal di®no” Francesco Botti € 42
Toscana
Sono Montenidold] “ 9 5 Montenidoli € 45
«*Ri gomoro " 03 Tenuta di Montecucco € 55
Rosso di Mo Basselld»c i n o “ll@dggioko € 40
Brunell o di Mont al ci Aenuta'di(betta € 58
Brunello di Montalcino * O ®ennina  Pieve Santa Restituta - Gaja €125
Sassi cBalghai " 03 Tenuta San Guido € 140
I Bosco DOARI es Saymdrmh&ortona € 6 8
Le Serre Nuove “ 49 Bolgheri Tenuta Dell Ornellaia € 70
Adéo" © Bolgheri Campo alla Sughera € 45
RossoToscana “ OWMs es s i on Vignamaggio € 55
Castello di Mona Lisa * ®Chianti Classico Vignamaggio € 48
Manduria
Leporamo Primitivo di Manduria “04 « Papale »  Vigne & Vini € 32
Sicilia
Syrah ° Planeta €
Salina Rosso “03 Carlo Hauner € 38
El oro Pachbsialia Sar o * QRudini € 50
Sardegna
Korem " 98 | sol a Adjielas Nur a g I€i48
Korem " 05 | sol a Adjielas Nur a g HEi55
Terre Brune " 04 Santadi €75
Portugal
Bastardocl® 98 Alentgo 5 (Herdade do Esporao € 28
Garrafeira * 9 4Alentjo Herdade do Esporéo € 55
ez Sant é " D6uro Niepoort € 30



Osterreich

Cabernet Sauvignon "WRidgut Leth € 38
Gigama “00 Weingut Leth €50
Zwei gel t » 05 « P r iThomas Leitner € 45
Zwei gel t "5 « H o nimmag Leeitner € 75
Weinsberg « Cuvée 2000 » Graf Trauttmansdorff € 52
Horitschon « Blaufrénkisch 2000 » Graf Trauttmansdorff € 45
Deutschland
Spadtburgunder Qbla Atlemewerc ken “ 04 €40
Switzerland
«Le Tourmentin» “ 0 3 Rglaisvi nez VIi€EMG
Dézal ey Gr alBova@r u * 0 3/aux € 45
South Africa
Veenwouden Pr ibla)t e C&badtebRegiori 9 3 € 31
Bredell *s * 93 Stellehboghe Vi n t€8BY e
Remhoogt e 97 P iStallenboscly e € 30
%The Chocol at eBo&énmwuskloof* 0O 6Western Cape € 5
Migliarina “ ® Shiraz Stellenbosch € 42
Le vin de Francois " (btéllenbofth not a g5
Di emer sf ont ei"“r® Piholager p &tellEnboscim” € 45
Diemersfontein “ @ Pinotage Stellenbosch € 38
California
Count er fcabs.)nt Sdhd@nd Mountain Laurel Glen € 40
Laur el (@b.e)n ‘Sdhotna Mountain Laurel Glen € 52
Baci o Di(blendph o NdpO\alley Bacio Divino €75
Merlot Paradise Hills* 0 4 Napa Valley Blankiet Estate € 12
Do mi nu(lend) 0 4 NapaValley Dominus Estate € 10
Shafer Re(@yah Napealey “ 05  Shafer Vineyards € 5. 0
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Chili

Ant i yalénd “ 00 Maipo Valley Alvaro Espinoza € 68
Altair * Dblend Cachapoal Valley Vigna Altair €125
% Tacon Al t o “ Qdkchagua Valley Vifa los Nifias €
Pur pl e Angel Cdlchagua Valley Montes €
Pur pl e Angel Cdlchagua Valley Montes €
Australia
Bin 389 Cabernet Sauvignon—S hi r az * 0 4Penfolds € 64
Brasilia
SaltonTal ent o SiertaBaucha Salton € 8
Argentina
“Mia Carl os Ge iMallge r r a "Trapiclie 4 € 70
“Mia Victorio ®ealbeet t o Tragicked €70
“ \Aa Francisco Olivé” 5" 0 Malbec Trapiche € 65
“ \fia Fausto Orella” 5" 0  Malbec Trapiche € 65
Punto Final R &slea v a ‘Réhdger € 65
Novecent o “ 06 Malbec Robino €
Cheval des Andes * 01 PierreLurton €105
%Pi edra Negra "Maldec Francois Lurton €
Urano “ 05 Cabernet Sauvignon Eral Bravo € 35
Urano “ 05 Syrah Eral Bravo €
Er al Br av o CdbddnBt Sauvignon Eral Bravo €
Er al Bravo "“O05 Y BS Eral Bravo €
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